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D.0. RUEDA BLANCO "CONDE IZNAR" VERDEJO SELECCION - 00006457

Cdédigo producto 00006457
D.O. RUEDA BLANCO
Nombre producto "CONDE IZNAR" VERDEJO l
SELECCION AN
Denominacidn legal VINO
Marca CONDEDEIZNAR
EAN13 8410702022606 A

INFORMACION DEL PRODUCTO

Origen: Espafia

Ingredientes: Uva, conservantes: E300 y diéxido de azufre; reguladores de acidez: contiene E334 y/o E296
y/0 E330; estabilizador: E456. Contiene sulfitos

Alérgenos:
ALERGENO CONTENIDO TRAZAS ALERGENO CONTENIDO TRAZAS
Cereales que contienen gluten y Crustaceos y sus
% NO NO NO NO
sus derivados @ derivados
@ Huevos y sus derivados NO NO QX} Zeerisv(;jodso yosus NO NO
C’? Cacahuetes y sus derivados NO NO ﬁ Soja y sus derivados NO NO
B Leche y sus derivados NO NO Z;L:itvc;sdssecos Ui NO NO
) . Mostaza o sus
Apio o sus derivados NO NO derivados NO NO
&R o
8@9 Semillas de Sesamo sus derivados NO NO % SDLIJ?SLC;S I PO Sl NO
C_Jg Altramuces y sus derivados NO NO @ ,c\l/le?ii/:;cfsos yosus NO NO
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Informacién nutricional por 100g

Valor energético (KJ)
Valor energético (KCAL)
Grasas (G)

Grasas saturadas (G)
Hidratos de Carbono (G)
Azlcares (G)

Proteinas (G)

Sal (G)

ESPECIFICACIONES
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D.0. RUEDA BLANCO "CONDE IZNAR" VERDEJO SELECCION - 00006457
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Amarillo
palido a
amarillo
pajizo e
Color incluso
amarillo
verdoso,
limpioy
brillante.

Limpia de
intensidad
media donde
predominaran
aromas
frutales junto
a toques
florales de
intensidad
variable.

Olor

Debe
transmitir
sensaciones
frescas junto
aun
importante
cuerpoy
estructura
con un toque
amargo
caracteristico
de la variedad
Verdejo. Este
tipo de vino
debe tener
un marcado
caracter
varietal.

Sabor

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Grado alcohdlico (%vol): (FTIR) Masa volimica (g/cc): (Anton Paar) Azlcares reductores (g/l): (Volumétrico)
Acidez vdlatil (g/l ac. acético): (Garcia Tena) Acidez total (g/l en ac. tartérico): (Volumétrico) Sulfuroso libre
(mg/1): (Paul) Sulfuroso total (mg/l): (Paul) Ocratoxina A: (HPLC) Plomo: (Absorcién atémica. Los valores se

refieren al momento del embotellado del vino, por lo tanto, pueden sufrir pequefias variaciones con el paso
del tiempo.)
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TRAZABILIDAD
L-XXYYYYYC - XX = n? centro de trabajo YYYYY = n? correlativo

Condiciones de conservacioén:
Conservar en lugar seco vy fresco, protegido de la luz y de fuertes olores.

En caso que haya diferencias entre la informacién de la ficha y la etiqueta, hay que priorizar siempre la informacién que se indica en la etiqueta. Para
cualquier consulta pueden dirigirse a nuestro Servicio de Atencion al Cliente (SAC) a la siguiente direccién sac@miquel.es o al teléfono 900 300 097.
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